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se emitic concepto sanitario PENDIENTE, de ri€sgo med|0 y se concedié quince
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Que el dia 13 de Febrero de

- Las instalaciones fisicas y sanitana- del establecimiento deben ser
independientes a la vivienda. )

- Cambiar pisos.

- Pintar paredes y corregir humedad.

- Mantenimiento en los .echos.

- Canalizar instalaciones eléctricas.

- Colocar extraccion.

- Mejorar procesos de impieza y desinfeccion.

- Presentar cerfificacion de conocimienio y aplicacion del programa de
control de plagas. ‘ :

- Los equipos y superficies que entran en zontacto con lcs alimentos no son
de materiales sanitaricos.

- Lo superficie para el picddo no es de rv.cterial sanitario.

- Los utensilios y vajillas no se encuentran en buen estado de conservacion.

- Los equipos de refiigeracidon y congelacidn no esta funcionando
correctamente, y no estan en buen estado de conservacién y limpieza.

- Mejorar limpieza y uesinfeccion en el area de manejo, preparacion y
servido de los alimentos.

- El proceso de expendio y venta al consumidor no se readliza de forma
sanitaria. ' ’

El personal manipulador de alimentc. no tiene certificacidén médica
vigente.

El personal manipulador de alimentos nc utiliza el uniforme adecuado.
- No tiene extintor de irzandios.
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propietario qel establecimiento ASADERO PRESIPOLLO, ubicado en l<.3 rrera
No. 5-08 Barrio San Vicente de la ciudad de Pasto. canera s

Que la Ley 9 de 1979 dispone:

Arﬁculo. 127°.- Todo Iugar de frabajo tendrd Ias facilidades y los recursos
hecesarios para la prestacién de primeros auxilios a los trabajadores.

Articulo 173°- El drea y la dotacién de la cocina deberdn garantizar el
cumplimiento de los requisitos sanitarios minimos y estardn de acuerdo con los
servicios que preste la edificacidn.

Arliculo 188°.- En toda edificacidn, el ndmero y tipo de los aparatos sanitarios
estardn de acuerdo con el nimero y requerimientos de las personas servidas de
acverdo con lo establecido en la presente Ley y su reglamentacidn

Articulo 207°.- Toda edificacién deberd mantenerse en buen estado de
presentacion y limpieza, para evitar problemas higiénico-sanitarios.

De los equipos y utensilios.

Articulo 251°.- El material, disefio, acabado e instalacion de los equipos y utensilios
deberan permitir la fdcil limpieza, desinfeccidn y mantenimiento higiénico de los
mismos, y de las dreas adyacentes. Tanto los equipos como los utensilios se
mantendrdn en buen estado de higiene y conservacion y deberdn desinfectarse
cuantas veces sea necesario para evitar problemas higiénico-sanitarios.

Articulo 252°.- Todas las superficies que estén en contacto directo con alimentos o

bebidas deberdn ser atéxicas e inalterables en condiciones de usos. (\f
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Ministerio de Salud.

i ye o envase se
i requieran de empaq .

1 o. Los alimentos que NO _ i€ g i
AImCU'o nf;fgn. er'; forma que se evite su contaminacion O alteracién, para eviia
almace ' ] ]
riesgos higiénico-sanitarios al consumidor.

Pardgrafo.- En el expendio de los alimentos a que sé ref:er_e. este c(;rﬂculodse
deberdn tener elementos de proteccién, como gabinetes o vifinas, adecuados,

fgciles de lavar y de desinfectar. Ademds., deberd disponerse de utensilios
apropiados para su manipulacion.

Articulo 595°.- Todo habitante tiene el derecho a las prestaciones de salud, en la
forma que las leyes y reglamentaciones especiales determinen y el deber de

proveer a la conservacién de su salud y de concurrir al mantenimiento de la salud
de la comunidad.

Que el Decreto 3075 de 1997 dispone:

Edificacién e instalaciones

Arliculo 8°.- Los establecimientos destinados a la fabricacién, el procesamiento,

envase, almacenamiento y expendio de alimentos deberdn cumplir las
condiciones generales que se establecen a confinuacion:

Disefios y construccion.

Sus areas deperdn estar separadas de cualquier tipo de vivienda Yy no
podran ser utilizadas como dormitorio;

Instalaciones sanitarias

r.

Deben. QIspongr c_le instalaciones sanitarias en cantidad suficiente tales
como servicios sanitarios y vestideros, inde

pendientes para hombres y mujeres
separados de las dreas de elaboracién vy suficient / :
facilitar la higiene del personal; ’ niemente. dofados para

2 viente isi -
construccion: ¢ s requisitos de disefio y

Pisos y drendjes: ._
o S
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ALCALDIA DE PASTO

SECRETARIA DE SALUD
Oficina de Asesoria Juridica

a. Los pisos deben estar construidos con materiales que no generen
sustancias o contaminantes toxicos, residentes, no porosos, impermeables,
no absorbentes, no deslizantes y con acabados libres de grietas o defectos
que dificulten la limpieza, desinfeccién y mantenimiento sanitario;

Paredes.

d. En las dreas de elaboracion y envasado, las paredes deben ser de
materiales resistentes, impermeables, no absorbentes y de facil limpieza
y desinfeccién. Ademds, segun el tipo de proceso hasta una altura
adecuada, las mimas deben poseer acabado liso y sin grietas, pueden
recubrirse con material cerdmico o similar o con pinturas pldsticas de
colores claros que rednan los requisitos antes indicados;

Techos.

f. Los techos deben estar disefiados y construidos de manera que se
evite la acumulacién de suciedad, la condensacién, la formacién
de mohos y hongos, el desprendimiento superficial y ademds facilitar
la limpieza y el mantenimiento;

Ventilacién.

p. Las dreas de elaboracion poseerdn sistemas de ventilacién directa o
indirecta, los cuales no deberdn crear condiciones que construyan a la
contaminacién de estas o a la incomodidad del personal. La ventilacién
debe ser adecuada para prevenir la condensacién del vapor, polvo,
facilitar la remocién del calor. Las aberturas para circulacidén del aire
estardn protegidas con mallas de material no corrosivo y serdn facilmente
removibles para su limpieza y reparacion;

Articulo 11°.- Condiciones Especificas. Los equipos y utensilios utilizados deben
cumplir con las siguientes condiciones especificas:

a. Los equipos y utensilios empleados en el manejo de alimentos deben estar
fabricados con materiales resistentes al uso y a la corrosién, asi como a la
utilizacion frecuente de los agentes de limpieza y desinfeccion;

Personal manipulador de alimentos
Articulo 13°.- Estado de Salud.

a. El personal manipulador de alimentos debe haber pasado por un
reconocimiento médico antes de desempefar esta funcidén. Asi mismo,
deberd efectuarse un reconocimiento médico cada vez que se considere
necesario por razones clinicas y epidemiolégicas, especialmente después
de una ausencia del trabajo motivada por una infeccién que pudiera
dejar secuelas capaces de provocar contaminacién de los alimentos que
se manipulan. La direccidn de la empresa tomard las medidas
correspondientes para que al personal manipulador de alimentos se le
practique un reconocimiento médico, por lo menos una vez al afo;

\

Articulo 14°.- Educacién y Capacitacién. (\

o =
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ALCALDIA DE PASTO

SECRETARIA DE SALUD
Oficina de Asesoria Juridica

Q. quos las personas que han de realizar actividades de manipulacién de
clrmenfos deben tener formacién en materia de educacion sanitaria
es-pec:/olmenfe en cuanto a prdacticas higiénicas en la manipulacion dé
cllmenfos._ lgualmente deben estar capacitados para llevar las tareas que
se les asignen, con el fin de que sepan adoptar Ias precauciones
hecesaras para evitar la contaminacién de los alimentos;

b. Las empresas deberdn tener un plan de capacitacién continuo y
permanente para el personal manipulador de alimentos desde el momento
de su contratacion y luego ser reforzado mediante charlas, cursos u ofros
medios efectivos de actualizacién. Esta capacitacion estard bajo la
responsabilidad de la empresa y podrd ser efectuada por esta, por
personas naturales o juridicas contratadas y por las autoridades sanitarias.
Cuando el plan de capacitacién se realice a través de personas naturales
o juridicas diferentes a al empresa, estas deberdn contar con la
qutorizacion de la autoridad sanitaria competente. Para este efecto se
tendra en cuenta el contenido de la capacitacién, materiales y ayudas
utilizadas, asi como lo idoneidad del personal docente.

Articulo 15°- Prdcticas Higiénicas y Medidas de Proteccién. Toda persona
mienfras trabaja directamente en la manipulacién o elaboracién de alimentos,
debe adoptar las prdacticas higiénicas y medidas de proteccidn que a
continuacién se establecen:

b. Usar vestimenta de trabajo que cumpla los siguientes requisitos: De color
claro que permita visuadlizar fdcilmente su limpieza; con cierres o
cremalleras y/o broches en lugar de botones u ofros accesorios que
puedan caer en el alimento; sin bolsillos ubicados por encima de la cintura;
cuando se utiliza delantal, este debe permanecer atado al cuerpo en
forma segura para evitar la contaminacién del alimento y accidentes de
frabajo. La empresa serd responsable de una dotacién de vesfimenta de
frabajo en numero suficiente para el personal manipulador, con el
propdsito de facilitar el cambio de indumentaria el cual serd consistente
con el tipo de trabajo que desarrolla;

Articulo 35°- Expendio de Alimentos. El expendio de alimentos deberd cumplir
con las siguientes condiciones:

a. Deberdn disponer de los equipos necesarios para la conservacion, como
neveras y congeladores adecuados para aquellos alimentos que requieran
condiciones especiales de refrigeracion y/o congelacion;

La normatividad citada, determina una cantidad de deberes y obligaciones para
todas las personas que infegramos una comunidad propensa a perder la salud
por la ocurrencia de hechos que constituyen riesgo y violacién frogqn‘re a las
normas sanitarias, las cuales de alguna manera marcan pautas de convivencia.

Significa lo anterior que la salud no solo es un derecho si no un det?er que implica
gue todas las acciones de las personas que vivimos en comunidad debemos
tender a defenderla y preservarla, especialmente aquellas personas que por el
ejercicio de una actividad en un establecimiento abierto al pL'J.b".CO, pueden
producir un riesgo latente para sus usuarios. Por esto 1o0s gs’robleamen’ros deben
cumplir con toda la normatividad sanitaria a fin de evitar riesgos a la Salud de las

personas.

. o
Que en consideraciéon a lo anterior, Sy
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ALCALDIA DE PASTO

SECRETARIA DE SALUD @g r}' . 2 2 0

Oficina de Asesoria Juridica

RESUELVE

ARTICULO PRIMERO: Ordenar Ia apertura de un proceso sancionatorio en contra
de la Sefiora MAGDALENA DEL CARMEN CORTES ESTRADA, identificada con
cédula de ciudadania No. 30.727.340, en su calidad de propietaria del
Establecimiento de comercio denominado ASADERO DE POLLO PRESIPOLLO,
ubicado en la Carrera 35 No. 5 - 08.

ARTICULO SEGUNDO: Elevar cargos en contra de Sefiora MAGDALENA DEL
CARMEN CORTES ESTRADA, idenfificada con cédula de civdadania No.
30.727.340, en su calidad de propietaria del Establecimiento de comercio
denominado ASADERO DE POLLO PRESIPOLLO, ubicado en la Carrera 35 No. 5 -
08, por violacién de lo dispuesto en las siguientes normas: Ley 9 de 1979 articulos
127,173, 188, 207, 251, 252, 253, 254, 289, 595 : y el Decreto 3075 de 1997 articulos 8
literalesiyr, 9 literales a, d, fy p, 11 literal a, 13 literal a, 14 literalay b, 15 literalb y
35 literal a.

ARTICULO TERCERO: Comisionar a la Jefe de la Oficina Juridica de la Secretaria
Municipal de Salud, para que diligencie el trdmite de sustanciacién referente al
proceso sancionatorio ordenado mediante este acto administrativo, y para que
una vez recaudado el acervo probatorio, remita las diligencias a este Despacho,
con el fin de adoptar la decisién que en derecho corresponda.

ARTICULO CUARTO: Noftificar el presente acto de apertura de proceso
sancionatorio a la Sefiora MAGDALENA DEL CARMEN CORTES ESTRADA,
identificada con cédula de ciudadania No. 30.727.340, a efectos de garantizar el
derecho de defensa y debido proceso, Ia notificacién se readlizard de manera
personal, o en su defecto, por aviso.

Una vez efectuada la notificacién de este acto, podrdn presentar dentro de los
quince (15) dias hdbiles siguientes a la misma, personalmente o por intermedio de
apoderado los descargos a que tienen derecho, y solicitar las pruebas que
pretendan hacer valer.

ARTICULO QUINTO: La presente Resolucidn rige a partir de su ejecutoria.

77 oy .
Dadaen San Juande Pasto, alos,  © 7 MY

Secretaria de Salud.

Revisé: Leydi Catherin Tobar Melo. Jefe de la Oficing Juridica. 6‘;\
Proyecté: Diana Vanessa Morillo Guerrero. Abogada Contratista SMS.
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